Domaine de La Higuére = Veellien
] . ® == barrique de
Vignherons Depuis 1784

Chéne neuve
Cuvée Baron De Batz de Mirepoix

Appellation ‘ : 1 Type de vin
|.G.P Cotes de’—\ L 2 /\ Rouge
Gascogne ILES '

Cépages S—— Degré

20% Merlot 13°

80% Cabernet Sauvighon

b Garde

v :/t /)r// - Vin de garde

l par excellence.

Jusqu’a 15 ans

Dégustation

“ Température idéale de service

% 17-19°C

*+ Robe
Rouge rubis
%+ Nez
Notes de fruits noirs (cassis, Suggestions
runeaux), légérement \. .
P ), lég Cotes de Gascogne Ce vin pourra accompagner

menth()lé NDICATION GEOGRAPHIQUI ~
: e une céte de beeuf, un
** Bouche

Toute en rondeur, équilibrée magret de canard , vos
et long en bouche ,aux viandes grillés et tous vos
’
aromes vanillés plats en sauces. Il sera
% Pour une dégustation optimale excellent avec vos fromages

N’hésitez a le mettre en carafe puissants .

2 heures avant de le servir . . .
Disponible en bouteille de :

0.375L, 0.75L, 1.5L

Anecdote de la cuvée
Grand épicurien du vin , le Baron Philippe De Batz, un des derniers
T — descendants direct du célébre Gascon d’Artagnan, a créé cette cuvée
chez son ami vigneron de la commune de ses ancétres historiques .
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